Sao Vicente: Plataforma de frio do Porto Grande retoma congelacao de pescado
dentro de dias — ministro do Mar

Inicio | Economia

rges=y

07/06/25 - 09:29 am

Mindelo, 07 Jun (Inforpress) — A plataforma de frio do Porto Grande do Mindelo, a ex-
Atunlo, deve retomar a congelacdo de pescado e efectivar o funcionamento dentro de
dias, anunciou esta sexta-feira, 06, o ministro do Mar em conferéncia de imprensa.

Jorge Santos explicou aos jornalistas que a nave dois da infra-estrutura ja esta em
funcionamento e a congelar a menos de sete graus.

“Dentro de poucos dias a Enapor vai anunciar que a mesma nave ja pode receber
pescado dos nossos armadores nacionais e internacionais”, garantiu o governante,
referindo-se a intervencdes ja feitas no espaco apds a retoma da exploracdo por parte
da empresa gestora dos portos, Enapor.

Segundo a mesma fonte, também estao a decorrer formagdes para os ex-trabalhadores
da antiga concessionaria da Espanha, que declarou faléncia em Maio de 2024.

As acgoes formativas, acontecem numa parceria entre a Enapor e a Escola do Mar (EMar)
gue, neste momento, capacita 180 trabalhadoras para iniciarem os trabalhos.

Questionado sobre o cumprimento do prazo para a escolha do novo sub-concessionario,
que deveria ter acontecido em finais de Maio ultimo, Jorge Santos assegurou que o
Governo decidiu fazer a reabilitagdo do espago ainda sob a exploragdo da Enapor e so
depois finalizar a negociagao.

Entretanto, conforme a mesma fonte, “muito brevemente” estard 100% normalizado.

“Porque a negociacao de uma subconcessao é algo que exige precaucao para podermos
defender os interesses de Cabo Verde”, reiterou.



A subconcessdo da plataforma de frio deverd ser, futuramente, assumida por um
consarcio espanhol, integrado pelas multinacionais Ubago, Jealsa e Mercadona, tal como
anunciou Jorge Santos em Abril ultimo.

O caderno de encargos, enfatizou o governante na altura, tem trés pontos fundamentais,
primeiramente que a nova concessiondria assuma todos os trabalhadores que antes
tinham contrato com a Atunlo.

O segundo implica descontinuar a transformacao do pescado a ser armazenado para se
evitar problemas ambientais, como o mau cheiro, e o terceiro ponto sera aumentar a
capacidade de armazenagem do espago das actuais seis mil toneladas de pescado para,
pelo menos, dez mil toneladas.
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